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ConstrucƟon d’un abaƩoir public
Saint Pierre en Faucigny 74800
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4x4.8 m² 

4x15 OVINS

N=500

Id
en

tif
ic

at
io

n
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CHARIOT

ABATS ROUGES

Cuve à Sang

Sang 
Industriel

Inspection 
 Abats

LS

Mamelles

Prédépouille

+ Coupe 1ère 

Patte Arrière
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2 x 7.5 m² 

2 x 25 OVINS
9 m² 

30 OVINS
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VANNE DN350
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1.50x1.50 m

B B B

B V V

O O O

Benne agricole Type RMG100
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102 ovins sur couronnes
20 bovins (40 demi-carcasses)
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congel.
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LMLT

PT

Scie à ruban

Découenneuse

Etiquetage

Palettisation

Etagère 12 
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3 niveaux

Mise en cartons

Générateur
de fumée

Bras articulé pour chargement
véhicules particuliers
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LM
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Mise en sac
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Rack 3 niveaux
14x3 palettes : 42

Rack 3 niveaux
7x3 palettes : 21PI

Retour crochets couronnes vides

16 veaux (32 demi-carcasses) 16 veaux (32 demi-carcasses)

ou 102 ovins sur couronnes

ou 82 porcs sur tinet

20 bovins (40 demi-carcasses)
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ACCES VL
Employés + DDPP

+ Visiteurs

ACCES PLCour Sale

Hall d'abaƩage (1)
A1.1

242,49 m2

HSP: 7,00 m

CF déchets
C1 / C2 + C3

A4 + A5
21,75 m2

HSP: 4,20 m

StabulaƟon
B1

289,22 m2

HSP: 6,00 m

Local cuirs
A3

55,53 m2

HSP: 4,20 m

Lavage bacs
A8

11,62 m2

HSP: 4,20 m

Têtes
A2.1

10,62 m2

HSP: 4,20 m

Coche
A2.2

19,34 m2

HSP: 4,20 m

Triperie
A2.3

10,33 m2

HSP: 4,20 m

CF Consigne
A7.2

4,23 m2

HSP: 5,80 m

CF Saisie
A7.1

4,23 m2

HSP: 5,80 m

InspecƟon DDPP
A9

16,74 m2

HSP: 5,80 m

Ressuage
B1

79,30 m2

HSP: 5,80 m

CF complémentaire
B4

67,61 m2

HSP: 5,80 m

CF maturaƟon
B7

23,90 m2

HSP: 5,80 m

CF abats
B3

23,14 m2

HSP: 4,20 m

Ressuage abats
B2

18,70 m2

HSP: 4,20 m

Supervision
producƟon

A6
9,56 m2

HSP: 3,00 m

ExpédiƟon
D8

44,68 m2

HSP: 4,20 m

CF négaƟve
D7

27,00 m2

HSP: 4,20 m

Lavage stock propre
B6

8,13 m2

HSP: 5,80 m

Mise en carton
D4

24,68 m2

HSP: 4,20 m

Salle de Découpe
D1

79,04 m2

HSP: 4,20 m

CF Découpe
D0

18,10 m2

HSP: 4,20 m

CF Déchets
Découpe

D11
14,79 m2

HSP: 4,20 m

CF tampon Découpe
D3

16,35 m2

HSP: 4,20 m

Hachés saucisserie fraiche
CondiƟonnement frais

D2.1
28,80 m2

HSP: 4,20 m
SAS hygiène

D12
6,00 m2

HSP: 4,20 m

Plonge
D10

7,35 m2

HSP: 4,20 m

Secrétariat
T2

10,98 m2

HSP: 2,70 m

DirecƟon
T3

12,05 m2

HSP: 2,70 m

Salle de pause
 T8

21,00 m2

HSP: 2,70 m

WC PMR
T15

4,14 m2

HSP: 2,70 m

Bureau DDPP
T9

15,00 m2

HSP: 2,70 m

Accès
visiteur

5,08 m2

HSP: 2,70 m

SAS Hygiène / Visite
T14

23,02 m2

HSP: 3,60 m

Salle réunion
T4

9,20 m2

HSP: 2,70 m

Accueil
T1

29,64 m2

HSP: 2,70 m

Fumière
B7

28,84 m2

HSP: 6,00 m

Stock Paille 
B5

17,30 m2

HSP: 6,00 m

Bureau
Bouvier / DDPP

B2
11,83 m2

HSP: 2,40 m

Stock
emballage

D9
23,47 m2

HSP: 4,20 m

CF produits finis
D6

35,36 m2

HSP: 4,20 m

Stock
Aliments / Sel

B6
11,54 m2

HSP: 6,00 m

Circu. 3
17,95 m2

HSP: 4,20 m

CirculaƟon 2
26,28 m2

HSP: 4,20 m

Lingerie
Ménage
T7 + T12

7,20 m2

HSP: 2,70 m

SAS
B4

10,22 m2

HSP: 5,60 m

Affutage
LT6

7,65 m2

HSP: 2,70 m

CirculaƟon 1
23,63 m2

HSP: 4,20 m

Parking VL n°1
P1.1

156,50 m2

Parking VL n°2
P1.2

80,00 m2

Espace détente
extérieur

P3
24,15 m2 Voirie PL Propre

P4
772,70 m2

Voirie PL Sale
P4

1 354,01 m2

Cheminement piéton Sud
P2

163,99 m2

Cheminement piéton Nord-Ouest
P6

67,25 m2

Dalle technique
S3

85,80 m2

Voirie VL
P1

492,33 m2

Noue d'infiltraƟon 2
EV3

73,24 m2

Poste Transfo
630 kVA

P4
9,79 m2

Resp. qualité/hygiène 
T2.1

10,77 m2

HSP: 2,70 m

VesƟaire H
T6

19,33 m2

HSP: 2,70 m

VesƟaire F
T5

10,01 m2

HSP: 2,70 m

Elec / Info
T13

3,88 m2

HSP: 2,70 m

Poste Transfo
ZAC

9,79 m2

Aire de lavage
 camion frigo

P2
106,13 m2

Hall d'abaƩage (2)
A1.2

93,83 m2

HSP: 7,00 m

Prépa. épices
D9.2

4,75 m2

HSP: 4,20 m

ElaboraƟon
produits

D2.2
23,16 m2

HSP: 4,20 m

Circu. 4
8,60 m2

HSP: 4,20 m

Stock sciure
D13

2,97 m2

HSP: 3,00 m

Stock
épices
D9.1.
4,75 m2

HSP: 4,20 m

Espaces Verts Nord - Est
EV6

1 371,51 m2

Espaces Verts Sud - Est
EV6

186,00 m2

Espaces Verts Nord - Est
EV6

0,48 m2

Groupe de producƟon d'eau glacée
225 kW ; Eau glycolée 35% : -4°C / -8°C
RécupéraƟon totale de chaleur sur condenseur

Ballon stockage chaud
3000 litres

Ballon stockage froid
1300 litres

Hydrogaz
6m3

StaƟon échanges
et staƟon pompes

 

StaƟon Eau adoucie
DUPLEX 6 m3/h

ProducƟon
air comprimé
150 Nm3/h ; 8 barg

 

Surpresseur
25 bar

 

Groupe
producƟon

Froid négaƟf

-0,10
451,90 NGF

±0,00 -0,80
451,20 NGF

±0,00
452,00 NGF

±0,00
452,00 NGF

+0,40
±0,00

-0,00
452,00 NGF

-0,10
451,90 NGF

+0,10
452,10 NGF

-0,40
451,60 NGF

-0,40
451,60 NGF

-0,10
451,90 NGF

-0,10
451,90 NGF

-0,20
451,80 NGF

-0,20
451,80 NGF

-0,20
451,80 NGF

-0,20
451,80 NGF

±0,00
452,00 NGF

-0,10
451,90 NGF

-0,90
451,10 NGF

452,10 NGF

-0,40
451,60 NGF

-0,60
451,40 NGF

±0,00
452,00 NGF±0,00

452,00 NGF

-0,15
451,85 NGF

-0,20
451,80 NGF

+0,50
452,50 NGF

-0,50
451,50 NGF

+2,00
454,00 NGF

3

TGBT
LT1

7,57 m2

HSP: 3,50 m

NeƩoyage
+ Produits lessiviels

LT5
7,60 m2

HSP: 3,50 m

Local Plomberie
+ air comprimé

LT2 + LT4
19,44 m2

HSP: 3,50 m

Atelier de maintenance
LT3.0

15,50 m2

HSP: 3,50 m

Mise en quarƟer
B5

19,77 m2

HSP: 5,80 m

Noue d'infiltraƟon 3
EV4

75,36 m2

TerƟaire

Bouverie

AbaƩoir

Bloc Frigorifique

Découpe - TransformaƟon

Cour Propre

Cour SaleLocaux Techniques
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